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e o Der singende Koch

MIT DEM WINZER

CANICATTT

SICILIA

APERITIVO DEI NONNI Rosso di Pesca

= Prosecco * Rotwein * reifer Pfirsich

I- AMUSE-BOUCHE

p . Begleitet von
Q Cannolo Croccante i) Dgl' ;
elicio
con Guacamole vellutata e Gambero delicato (Rosé)
Knuspriger Cannolo mit samtiger Guacamole, vollendet mit einer zarten Garnele &_
und feinen Aromen des Siidens o
IT - PRIMO i
@( Bauletti di Pesce Spada & Lime con _) Bagleietyon
. C . “ Grillo Fileno
rema di Melanzane alla ,,Norma (Bianco)
ianco
Handgefertigte Bauletti, gefiillt mit edlem Schwertfisch und frischer Limette, L’
auf einer seidigen Auberginencreme, mit knusprige Auberginenfiiden -t

III - INTERMEZZO
Sorbetto al Limone Freschezza Eleganza Purezza g

Fein perlendes Zitronensorbet — eine erfrischende Overture
fiir den niichsten Gang

IV - SECONDO [

) . ey Begleitet von
Petto d’Anatra ai Mirtilli con Patate vellutate

Centuno
Zart rosa gebratene Entenbrust, begleitet von einer fein ausbalancierten Nero d’Avola
Blaubeerensauce und samtig-cremigem Kartoffelpiiree (Rosso)

V - DOLCE
PRO PERSON Profiteroles al Pistacchio Dolcezza Siciliana

INKL. WEIN, Y Luftige Profiteroles, gefiillt mit ciner exquisiten Pistaziencreme,
WASSER & KAFFE f z vollendet mit einer feinen siifen Komposition
B > und dem unverwechselbaren Aroma sizilianischer Pistazien

Begleitet von
Sciuscia
(Rosso dolce)
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